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Pavaru maci. Nolikums.

Pavaru maci (sacensibas) ir Salacgrivas Rengédaju festivala batiska
sastavdala. Uzdevums ir dazadot rengu édienu sortimentu ikdienas un
svetku galdam, popularizéet So zivtinu ka lielisku un létu partikas
produktu, rosinat pavarmakslas jaunradi un gimenu kopigu darbosanos.

Pavaru maci notiek Tresa Salacgrivas Rengédaju festivala ietvaros 2018.
gada 19. maija no aptuveni plkst 10.30, kad mala piebrauc pirma rengu
laiva. FiniSs pulksten 13.00, kad pie darba stajas garsas eksperti/Zurija.
Uzvarétaju pasludinasana ap 13.30 - 13.45

Pavaru macu konkursa var piedalities gimenes, kur neviens no
parstavjiem nestrada un nav stradajis profesionala pavara amata. Si
Nolikuma izpratné gimene ir cilveku grupa, kura tas individi ir
savstarpéji tuvi (pirmas pakapes) radinieki —vecaki un bérni, masas un
brali, vecvecaki un mazbérni utml. Lai ierobeZotu parmeérigu dalibnieku
koncentrésanos un neértibas, no katras gimenes konkursa gaita tiesi
piedalas ne vairak ka 4 (Cetri) cilveki. Paréejie palidz ka lidzjutéji. Konkursa
dalibnieku skaits — ne vairak ka 10 (desmit). Vajadzibam tiek izlikti galdi,
nodrosSinot sameérigi tuvu pieeju udenim un pieslegumu elektribai ja
vajadzigs. NodroSinats konteiners atkritumiem. Pasiem janodroSina
elektriska plitina, grils vai cits karséjamais, ka ari trauki un nepiecieSamie



riki. lespejama lokacijas vieta — pie Ostmalas kluba. Festivala atbalstitaji
— Anatols palidzés ar garSvielam bus aizmirsies.

Pavari ir brivi konkursa ediena izvéleé — cep, vara, sutina, veido auksto
galdu uc. Nosacijums — galvenajai konkursa édiena sastavdalai jabut uz
vietas no zvejniekiem sanemtai rengei. Gatavosanas process notiek uz
vietas. Pavari pasi nodrosina traukus un instrumentus, sakopj galdu,
beidzot darbu. Sagatavota produkta apjoms nav ierobezots, bet tam
jabat vismaz tadam, ka to var nobaudit [1dz septini eksperti/Zirija. Pavari
tiesigi sagatavota produkta parpalikumu ari pardot interesentiem.
Beidzot darbu, pavari ekspertiem iesniedz édiena nosaukumu,
sastavdalas ka ari gimenes-dalibnieces vardus un uzvardus.

Visi dalibnieki sanem balvas, bet trim ekspertu nominétajiem labakajiem
tas ir apjomigakas, taja skaita — naudas balvas — pirmajai vietai 150
(viens simts piecdesmi), otrajai- 100 (viens simts) un tresajai 50
(piecdesmit) eiro apjoma (péc nodoklu nomaksas) Balvas nodrosina
festivala organizatori un atbalstitaji.

Ekspertu/Zirijas brigadi veido atziti Latvijas un kaiminvalstu pavari,
partikas tehnologi un festivala atbalstitaju parstavji. Katrs noteic tris,
vinaprat, vislabakos, péc ka tiek summeéts ieguto vietu skaits, tas izsakot
punktos — pirmais — 3 punkti; otrais — 2, tresais — 1... Uzvarétajam —
lielakais punktu daudzums. Vienadu punktu gadijuma priekSroka tam,
kam vairak augstaku vietu, ja ar1 tas vienadas, eksperti riko papildus
aizklatu balsojumu. Eksperti pasi neformali ievel Zarijas priekSnieku, kurs
vada darbinus, un runasviru/sievu, kas pastasta publikai — kas un ka.
Zirijas komisija ir ari tiesiga vértét vai konkursa dalibnieki atbilst $aja
nolikuma atspogulotiem kritérijiem. Zurijas vaditajs ir Maris Jansons -
Latvijas pavaru kluba valdes loceklis, toposa restorana Kest (Césis)
Ipasnieks un Sefpavars, jau ieprieks€jos divos festivalos vadijis pavaru
konkursa Zuriju.

Vértésanas kritériji: 1. édiena garsa, aromats.2. noformeéjums.3. receptes
vienkarsiba, originalitate, papildinoSo produktu pieejamiba. 4.ediena
pagatavosanas tehnika un darba procesa organizacija (tai skaita sanitarie



apstakli un atkritumu daudzums) Ka papildus elements vienmér tiks
atzinigi vertéts ari pasu pavaru un darba vietas noforméjums ©

Interesenti dalibai pavaru macos aicinati pieteikties no i Nolikuma
publicéSanas briza Facebook konta @rengédaju festivals PieteikSanas pie
kontaktpersonas vai Salacgrivas Novada majas lapa salacgriva.lv lidz 18.
maijam, plkst 17.00 vai ar1 lidz bridim, kad visas 10 vakances bus
aizpilditas, par ko tiks pazinots pasvaldibas majas lapa un festivala
facebook konta. PieteikSanas notiek, informéjot par to kontaktpersonu.

Kontaktpersona pieteikumiem un informacijai: Marita Upite —
Birkenberga; tel.: 20211143; salacgriva.radits@gmail.

Rengédaju Festivalu riko Salacgrivas novada pasvaldiba. Satura
organizators — Dzintris Kolats.

Labu apetiti!





