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Pavaru maci. Nolikums.

Pavaru maci (sacensibas) ir Salacgrivas Rengédaju festivala batiska
sastavdala. Uzdevums ir dazadot rengu edienu sortimentu ikdienas un
svétku galdam, popularizét So zivtinu ka lielisku un |étu partikas
produktu, rosinat pavarmakslas jaunradi.

Pavaru maci notiek festivala ietvaros 2017. gada 20. maija no aptuveni
plkst 10.30, kad mala piebrauc pirma rengu laiva. Finiss pulksten 13.00,
kad pie darba stajas garsas eksperti/Zirija. Uzvarétaju pasludinasana ap
13.30-13.45

Dalibnieku skaits lidz 10. Vajadzibam tiek izlikti galdi, nodrosinot
sameérigi tuvu pieeju udenim un pieslegumu elektribai ja vajadzigs.
NodroSinats konteiners atkritumiem. PaSiem janodroSina elektriska
plitina, grils vai cits karséjamais, ka ari trauki un duramie. lespéjama
lokacijas vieta — pie Ostmalas kluba. Festivala atbalstitaji — Anatols un
VompFass palidzés ar garSvielam, ellam un etikiem ja kas bls aizmirsies.



Pavari ir brivi konkursa ediena izveéleé — cep, vara, sutina, veido auksto
galdu uc. Nosacijums — galvenajai konkursa édiena sastavdalai jabut uz
vietas no zvejniekiem sanemtai rengei. GatavoSanas process notiek uz
vietas. Pavari pasi nodrosina traukus un instrumentus, sakopj galdu,
beidzot darbu. Ja specifika prasa, var vest lidz pusfabrikatus. Sagatavota
produkta apjoms nav ierobeZots, bet tam jablt vismaz tadam, ka to var
nobaudit lidz septini eksperti/Zrija. Pavari tiesigi sagatavota produkta
parpalikumu ari pardot interesentiem. Beidzot darbu, pavari ekspertiem
iesniedz eédiena nosaukumu, sastavdalas ka ari vardu, uzvardu un
uznémuma nosaukumu.

Visi dalibnieki sanem balvas, bet trim ekspertu nominétajiem labakajiem
tas ir apjomigakas. Balvas nodroSina festivala organizatori un atbalstitaji.

Ekspertu/Zirijas brigadi veido atziti Latvijas un kaiminvalstu pavari,
partikas tehnologi un festivala atbalstitaju parstavji. Katrs noteic tris,
vinaprat, vislabakos, péc ka tiek summeéts ieguto vietu skaits, tas izsakot
punktos — pirmais — 3 punkti; otrais — 2, tresais — 1... Uzvarétajam —
lielakais punktu daudzums. Vienadu punktu gadijuma priekSroka tam,
kam vairak augstaku vietu, ja ari tas vienadas, eksperti riko papildus
aizklatu balsojumu. Eksperti pasi neformali ievel Zarijas priekSnieku, kurs
vada darbinus, un runasviru/sievu, kas pastasta publikai — kas un ka.

Vértésanas kritériji: 1. édiena garsa, aromats.2. noforméjums.3. receptes
vienkarsiba, originalitate, papildinoSo produktu pieejamiba. 4.ediena
pagatavosanas tehnika un darba procesa organizacija (tai skaita sanitarie
apstakli un atkritumu daudzums) Ka papildus elements vienmér tiks
atzinigi vértéts ari pasu pavaru un darba vietas noforméjums ©

Eksperti/Zurija:

Pavels Gurjanovs/Pavel Gurjanov, restorana BORDOO sefpavars, viesnica
Three sisters, Tallina, Igaunija

Dariuss Dobrovolskis/Darius Dobrovolskas, Lietuvas pavaru asociacijas
prezidents, Vilna, Lietuva



Maris Jansons, Latvijas pavaru kluba valdes loceklis, Restorana Biblioteka
N1 sefpavars, Riga, Latvija

Solvita Dambe, a/s Brivais Vilnis zivju apstrades nodalas direktora
vietniece, Salacgriva, Latvija

Dagnis Straubergs, Salacgrivas novada Domes priekSsédétajs, Salacgriva,
Latvija

Interesenti dalibai pavaru macos aicinati pieteikties no St Nolikuma
publicéSanas briza Salacgrivas Novada majas lapa salacgriva.lv lidz 18.
maijam, plkst 17.00 vai ari lidz bridim, kad visas 10 vakances bus
aizpilditas, par ko tiks pazinots majas lapa. PieteikSanas notiek,
informejot par to kontaktpersonu.

Kontaktpersona pieteikumiem un informacijai: Linda Pusilde-Taurlte,
29787613, linda.pusilde@inbox.lv

Labu apetiti!
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